Rabarberpaj i folie pa gloden

Du behdver detta till 6 portioner:

2 dI vetemjol

0,5 dl socker

1,5 dI havregryn

75 g margarin

500 g rabarber + 0,75 dI socker
Bakplatspapper

Grillfolie

Vaniljsas

En eld (garna en glodbadd)

Sahar gor du:

1. Bred ut folieark och lagg pa bakplatspapper, 30x30 cm (detta for att rabarbersyran
latt frater hal pa aluminiumfolien)

2. Ansa och strimla rabarbern och blanda med 0,75 dl socker. Lagg detta i botten pa
bakplatspappren

3. Blanda smdr, mjol, havregryn och socker till en smulig massa. Lagg detta 6ver
rabarbern

4. Stang igen knytena

5. Lagg pa glodbadden eller galler, obs! far inte vara for varmt, da blir det brant i
botten av pajen

6. Véanta 15-20 min

7. Nu ar det klart, at tex med vaniljsas



